Menzy -
Středisko Albertov -
· počet vydávaných jídel - 900 denně v menze
· vývoz jídel - Výdejna Kamzíkova  40 jídel, výdejna HTF 90 jídel
· 4 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 2 druhy doplňkový ch jídel (zeleninový talíř, minutka)
· doplňkový sortiment - salát bar, sladké dezerty, točené pivo, bagety, nealko nápoje
· provoz bufetů - bufet RUK, bufet 1.LF (provoz zahájen 1.10.2014)
· provoz klubu - Studentský klub Celetná (provoz zahájen 7.4.2014)
· catering - příprava rautů (SKC, Botanická zahrada, HTF, Přírodovědecká fakulta ..............)
Středisko Arnošta z Pardubic -
· počet vydávaných jídel - 700 denně v menze
· 4 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 2 druhy doplňkový ch jídel (zeleninový talíř, minutka)
· doplňkový sortiment - zeleninové saláty, sladké dezerty, nealko nápoje
· televize pro zobrazování jídel (počet zbývajících jídel, piktogramy, složení jídel)
Středisko Budeč -
· počet vydávaných jídel - 450 denně v menze
· 4 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 2 druhy doplňkový ch jídel (zeleninový talíř, minutka)
· doplňkový sortiment - salát bar, sladké dezerty, nealko nápoje
Středisko 17. listopadu menza Trója-
· počet vydávaných jídel - 500 denně v menze
· 4 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 2 druhy doplňkový ch jídel (zeleninový talíř, minutka)
· doplňkový sortiment - salát bar, sladké dezerty, nealko nápoje, bagety, káva espresso, zmrzlina, klidová zóna
· centrum inventáře pro catering
· menza pro školení kuchařů
Středisko Jednota  -
· počet vydávaných jídel - 700 denně v menze
· 4 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 2 druhy doplňkový ch jídel (zeleninový talíř, minutka)
· doplňkový sortiment - zeleninové saláty, sladké dezerty, točené pivo, nealko nápoje


Středisko Sport  -
· počet vydávaných jídel - 450 denně v menze
· 4 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 2 druhy doplňkových jídel (zeleninový talíř, minutka, pasta)
· doplňkový sortiment - salát bar, sladké dezerty, nealko nápoje, doplňkový sortiment, ovoce
· televize pro zobrazování jídel (počet zbývajících jídel, piktogramy, složení jídel)
Středisko Kajetánka -
· počet vydávaných jídel - 400 denně v menze
· vývoz jídel - Výdejna Jinonice 100 porcí denně
· 4 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 2 druhy doplňkový ch jídel (zeleninový talíř, minutka)
· doplňkový sortiment - zeleninové saláty, sladké dezerty, bagety, nealko nápoje, káva espresso, klidová zóna
· provoz bufetu - bufet Jinonice
· snídaně - Komenského kolej
· televize pro zobrazování jídel (počet zbývajících jídel, piktogramy, složení jídel)
Středisko Právnická -
· počet vydávaných jídel - 700 denně v menze
· zaměstnanecká výdejna - 50 porcí denně
· 4 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 2 druhy doplňkový ch jídel (zeleninový talíř, minutka)
· doplňkový sortiment - zeleninové saláty, sladké dezerty, bagety, nealko nápoje, káva espresso, klidová zóna bufet
· provoz bufetu - bufet Právnická
· catering - příprava rautů pro RUK (kolegium rektora, SKC, Valdštejnské zahrady, návštěvy na RUK .........)
Středisko Hostivař  -
· počet vydávaných jídel - 120 denně v menze
· 3 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 1 druhy doplňkových jídel (zeleninový talíř, minutka)
· doplňkový sortiment - zeleninové saláty, sladké dezerty, bagety
Středisko Hradec Králové -
· počet vydávaných jídel - 600 denně v menze
· vývoz jídel - výdejna UHK 100 porcí denně
· 4 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 2 druhy doplňkový ch jídel (zeleninový talíř, minutka, pizza)
· doplňkový sortiment - zeleninové saláty, sladké dezerty, bagety, nealko nápoje
· provoz bufetu - bufet UHK
· catering - příprava a realizace rautů

Středisko Plzeň  -
· počet vydávaných jídel - 60 denně v menze
· vývoz jídel - výdejna Lidická 120 porcí denně
· vývoz jídel - nový Kampus kastrůlky 30 porcí denně (od 6.10.2014)
· 3 druhy hlavních jídel (jedno bezmasé)
· 1 druhy doplňkových jídel (zeleninový talíř, minutka)
· doplňkový sortiment - zeleninové saláty, sladké dezerty, bagety, káva espresso
· provoz bufetů - bufet Šafránkův pavilon, bufet Lidická
· catering - příprava a realizace rautů

Plán do konce roku 2014 -
· osadit televize na všech menzách
· sjednocení úpravy a výdeje jídel a doplňkového sortimentu na všech menzách
· sjednocení technologických postupů při přípravě pokrmů
· školení kuchařů ve spolupráci s AKC

Sjednocení vzhledu menz v roce 2014 -
· jednotné oblečení personálu v menzách
· úprava prostor (prostírky, květiny, propagační materiály)
· doplnění nápojů (voda, sladký studený nápoj, káva espresso)
Catering -
· 




